Boccadirosa

UVA: 100% MALVASIA AROMATICA
DI CANDIA

Lieviti indigeni

Tempo di fermentazione: 18 giorni

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: giallo paglierino
Naso: sentori aromatici
N IEETE

Palato: gusto di frutta matura e mela
gialla

Abbinamento: risotti e tortelli di zucca,
ideale per aperitivi, primi piatti delicati ed
interessanti abbinamenti di pesce

di fiori

Vino bianco territoriale  aromatico
fruttato per aperitivi e abbinamenti
intriganti.

NOTE DEL PRODUTTORE

Fiore dacacia e sambuco: i sentori
dolciastri di questo grappolo aromatico,
strappati alla buccia del frutto da
un’intransigente  agricoltura e da
un‘attenta enologia. L'uva di Piacenza,
arrivata fin qui da medievali commerci, e
oggi solo qui presente. Vino dall'equilibrio
sbalorditivo, dove acido e dolce, fresco e
intenso convivono senza scontrarsi, per
dare vita ad un bicchiere unico al mondo.

D.O.C. Colli Piacentini Malvasia
Still White Wine
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GRAPE: 100% MALVASIA AROMATICA
DI CANDIA

Indigenous yeasts
Fermentation time: 18 days

TASTING NOTES

Colour: deep yellow

Aroma: aromatic scent of
Mediterranean flowers

Taste: ripe fruit and yellow apple
Suitable with: risotto and pumpkin
tortelli, ideal for aperitifs, delicate first
courses and interesting pairings with fish

Fruit and aromatic white wine from
our territory, suitable for aperitifs and
intriguing pairings

PRODUCER’S NOTES

The sweetish flavour of acacia and elder
flowers of this aromatic grape variety is
extracted from the peel of the grape by
our rigorous cultivation and vinification
process. This wine contains only grapes
from the territory around Piacenza.
These varieties arrived in this area
through medieval trade and today, they
can only be found in the region. This wine
has an astounding balance, with acidity
and sweetness, freshness and intensity
coexisting without clashing and yielding
a unique blend.

Gold Medal
Sommelier Wine Award

=3

L@

4 Tralci Silver Medal Medaglia di Bronzo 3 Miglior Vino Bianco
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